Oxiativa CF

Ozb6nio para camara fria

Oxiativa CF:
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Oxiativa CF:

O Oxiativa CF é um equipamento pds-colheita que foi projetado para uso em camaras
frias, proporcionando maior durabilidade e qualidade dos alimentos armazenados.

O equipamento foi desenvolvido utilizando a tecnologia Panozon de geracao de ozénio
para garantir o mais alto grau de eficiéncia e confiabilidade.

Beneficios do Oxiativa CF:

Combate microrganismos, como fungos e bactérias, e insetos, como
carunchos.

Reduz odores indesejados do ambiente e mantém frescor do alimento.

Equipamento com controle automatico de producao de ozobnio,
garantindo maior eficiéncia no processo.

Nao deixa residuos e nao altera as propriedades naturais dos alimentos.
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Laudo de eficiéncia da USP:

O gerador de oz6nio Oxiativa CF 100, da Panozon, foi certificado pela USP em 14 de
setembro de 2021 como eficaz para eliminar altas concentracdes de etileno (responsa-
vel pelo amadurecimento mais rapido de alimentos) em ambientes fechados.
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Aplicou-se ozénio em uma cdmara com etileno. Apds uma hora e 40 minutos de aplicacéo, a
concentracdo de etileno foi reduzida para 0.

Maior durabilidade para seus produtos e maior

qualidade para seus clientes.

Esquema de Instalacao:

Camara fria parte interna Camara fria parte externa
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